TORTILLA DE PAPAS 1$450.-

Tortilla de papas con pepperoni, cebolla roja y morrén asado acompafiada de ensalada del dia

PROVOLONE 1 $450.-

Queso provolone dorado a la plancha con pesto de tomates secos, relish de pepino y hongos

MOLLEJAS 1S550.-

Mollejas con coulis de limén, papa rosti, cebolla encurtida y quinoa crujiente con cremoso de berenjena

ORIENTE 15480.-

Pop de pollo asiatico con salsa agridulce, ciboulette y mix de sésamo ahumada

CROQUETAS DE CORDERO 1$420.-

Croqueta de cordero braseado salsa sweet chilly

EMPANADITAS DE CARNE 15420.-

Empanaditas de carne cortada a cuchillo con salsa

EMPANADITAS DE QUESO 15390.-

PAPAS BRUJONA 15$520.-
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CROQUETAS DE JAMON CRUDO 1$420.-

Croquetas de jamoén crudo y salsa bechamel con salsa alioli

picante

Empanaditas de queso y cebolla de verdeo con salsa alioli

Papas fritas para compartir 1.Las Posta salsa cheddar y panceta crocante 2. Las Champi reduccion de crema

con champifiones frescos salteados 0 3.Las Rompe con jamoén crudo y huevos fritos

BIFE ANCHO 1 $950.-

NOQUIS CARBONARA 1$650.-
MILANESA CON NOQUIS 1$790.-

MILANESA BRUJONA 15750.-

CHIVITO 1$710.-

WM rErEPP9=--A2=9

Bife ancho a la plancha con manteca de ajo y romero, criolla ahumada y cremoso de boniato zanahoria

Noquis de papa con yemas, parmesano, pimienta negra y tocineta, insipirado en la clasica carbonara

Milanesa de carne o berenjena, empanada en panko y fioquis con salsa de hongos y queso azul

Milanesa de carne empanada en panko acompafiada con papas fritas y a eleccion:
1.Salsa Cheddar y panceta crocante 2. Salsa de champifiones 3. A Caballo con dos huevos fritos

Churrasco de Lomo en pan catalan de la casa, con lechuga, tomate, cebolla colorada, panceta, huevo,

queso mozzarella y mayonesa acompafado con papas fritas

AL HORNO

Pizzas elaboradas de masa madre, en horno a lefia con salsa de la casa de tomates frescos

FAINA 15$320.-

Faina clasico, la mejor compafiia de tus pizzas

MOZZARELLA 1S560.-

Queso mozzarella y orégano

AMERICANA 15620.-

Queso mozzarella, panceta crocante y huevos

CAPRESSE 15620.-

Queso mozzarella, cherry asadoy albahaca

LAMB 1$650.-

OLIVA 1S5620.-

Queso mozzarella y aceitunas marinadas

PEPPE 15620.-

Queso mozzarella y slice de pepperoni

PINTO 15620.-
Queso mozzarella, queso crema, jamon crudo
y rucula.

ROQUE 15620.-
Queso mozzarella, queso provolone, queso
azul y cebolla caramelizada

Sandwich de faina con cordero braseado, coleslaw y mayonesa de eneldo con papas fritas

MEDITERRANEO 1$520.-

Sandwich en pan catalan de la casa, babaganoush, relish de pepinos, rucula, cebolla colorada, tomates
confitados, sticks de queso provolone empanado y mayonesa de eneldo con papas fritas

BURGER SOLO QUESO 15630.-

Doble carne smash y queso cheddar con pan artesanal de la casa y papas fritas

BURGER CLASICA 15630.-

160 gr. de carne con queso cheddar,lechuga, tomate, cebolla colorada, pepinillos y mayonesa con pan

artesanal de la casa y papas fritas

BURGER NEW YORK 1$650.-

160 gr. de carne con queso cheddar, panceta, cebolla caramelizada y salsa barbacoa con pan atesanalr

de la casa y papas fritas

ENSALADAS

SALMON 1$650.-

_—
Xtra eddar o0 HUevVO $35.-

Mix de verdes con salmén ahumado, quinoa, cebolla encurtida, huevo mollet, verduras salteadas en

soja, vinagreta de limén, oliva y mayonesa de eneldo

POLLO 1S590.-

Mix de verdes con pollo grillado, cherrys confitados, pepinos encurtidos, mayonesa de morrones

asados, parmesano y mix de sésamo

LANGOSTINOS 1$650.-

Mix de verdes con langostinos al hierro, garbanzos crocantes, relish de pepino con aderezo de alioliy

mix de sésamo

FLAN 1$360.-

Un clasico reversionado flan con dulce
de leche y banana caramelizada

VOLCAN 1$390.-

Volcan de dulce de leche
con helado artesanal de banana

Nota: El volcan se prepara en el momento, por lo que
recomendamos tener en cuenta que el tiempo de
elaboracion esde 15°

DE AUTOR

BRUJO ANTIGUO | $390

Pepino, frutilla, naranja 1Ginl
BRUJORANGE 1 $390

Anana, lima, naranja, jengibre IAperoll
CUERO Y MIEL1S$390

Miel, nueces, tocino IBourbonl
ENCANTO CARMESIi 1$390

Flor de sauco, frambuesa y cerveza IGinl
GARDELITO 1$390

Té de Ceylan, drandanos, pimienta IGinl
SINVERGUENZA 1 $390

Mango, maracuya, naranja IVodkal

LA PEREGRINA 1 $390

Pera, lima, licor de anis ITequilal
SOMBRA DE BARRIO 1 $390
Chocolate, anana, almendra IRonl

CLASICOS

ESPRESSO MARTINI I $370
MOSCOW MULE |1 $370
NEGRONI1$390

TOM COLLINS 1 $340

MOJITO 1 $340 < con Marcuyd $360 >
DAIQUIRI 1 $350

CAIPIRINHA 1 $310

CAIPIROSKA 1 $350 < con Marcuyd $370 >
MARGARITA 1 $370

PALOMA 1 $340 <con Tequilla 1800 $530 >
WHISKEY SOUR 1 $370

OLD FASHIONED 1 $370
MANHATTAN 1 $370

GIN TONIC1$340

pepino y romero; naranja; limén; pomelo;
frutos rojos, tonica y IGin Libertadl

Gin Bulldog $370

Gin Martin Miller “s cldsico $420

Gin Martin Miller s Westbourne $520

BROWNIE 1$390.-

Brownie tibio de chocolate belga
belcolade servido con helado artesanal
de crema

ESPRESSO 1$150.-

Cafecito de especialidad, para finalizar
la cena y acompanfiar tu postre

(
SIN ALCOHOL

CUCUBERRY 1 $260
Pepino, fruto rojos y pomelo
MALIVA 1 $260
Maracuya, vainilla y limén
MARY JANE 15260
Naranja, anana y frutos rojos
GORILLA TRIP 1 $260
Banana, ananay pomelo
FRUIT POP 15260
Frutilla, albahaca y limén

LIMONADA 1 $240
POMELADA 1 $260
EXPRIMIDO DE NARANJA 15210
AGUA MINERAL 1 $130
REFRESCO 1 $210

CERVEZ2ZAS

TIRADA ARTESANAL 1 $260
ESTRELLA GALICIA TIRADA 1 $300

ESTRELLA GALICIA 330ml. 15240
Lager; Gluten Free; Sin Alcohol

DESTILADOS

BUCHANAN'S 1$330
JACK DANIEL'S 1 $310
N°7, Honey o Fire
JAMESON 1 $290
JIM BEAM 1 $290
JOHNNIE WALKER1S$330
Black Label
SANDY MAC1$290

VINOS & VERMUTS

COPA1S290 LUIGI BOSCA 1 $1400
Malbec, Riesling

APEROL ORANGE 1 $320 LA LINDA1S$S1100

AMERICAND 1 2220 Chardonnay, Tannat  Ly1GI BOSCA 1 $1960
0 Rosé Malbec De Sangre Malbec DOC

GARIBALDI 1 $320 &

FERNET 1 $290

CUBA LIBRE 1 $320 BOUZA 1 $1600 VERMUT 1 $280

WHISKEY COKE 1 $320 Chardonnay, Tannat, <Rooster>

VODKA SODA 1$310 Tempranillo Domingo $300, o Flores $320

www.brujona.com
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